it Sie auch die Zeit vor |hrer Feier in aller
eitungen. Gerne laden wir Sie
nd lhnen alle Miglichkeiten vorzustellen

o "




Sehr geehrte bGaste,

wir freuen uns iiber |hr Interesse mit uns zu Feiern.
Lerne stehen wir lhnen bei der Planung lhres Festes zur Seite.

Menivorschliye

berne erstellt unser Kiichenchef gemeinsam mit
lhnen ein Menii ganz nach lhrem Geschmack!
Nach Terminabsprache.

Kuchen wnd Hockyeitstorte

Gerne berét Sie unsere Konditorin,

Frau Miiller, iber verschiedene
Decorationen und Geschmacksrichtungen.
Mitbringen von eigenen Kuchen und Weinen
|st bei uns leider nicht méglich

Hotel

Schlafen und traumen

informieren Sie sich iber

Kontingent und Preise

Ritte reservieren Sie friihzeitig

unser Romantik Sternenhimmelzimmer

Blesmer- Sclmuct-
Musile wind Frisen

Auf der letzten Seite finden Sie

Adressen verschiedener Firmen
die Ihr Fest verzaubern

Gedeckgeld

In unserem Gedeckgeld sind Kerzen,
Servietten, Meniikarten, Tischdecken

und Weinglaser enthalten. pro Pers. € 1,20
Blumen vom Haus € 2.-

Bis spatestens 1.00 Uhr.

Ab 24.00 Uhr etwas leiser bitte, da wir auf
andere Gaste und Nachbarn Riicksicht

. nu
nehmen miissen. ,Sorry

Der sclénate Tag
am See

Ein Empfang direkt am See ob Champagner- Sekt-
Prosecco oder Canapes , ganz nach lhrem Wunsch.
Fiir den extra Aufwand berechnen wir Pauschal £ 100.-

Seeblick -bis zu 4l Pers.

Seeblick 2 -bis zu 7a Pers.

Kaminstiiberl -bis zu [7 Pers.

Festraum bis zu 114 Pers.

oder bei Sonnenschein unsere Seeterrasse

-bis zu 180 Pers. ( bis 22.00 Uhr)




Mesii 1

Frischer Feldsalat
mit Mozzarellakugeln, Kirschtomaten, gerdsteten
Knoblauchbrotwiirfel

und Basilikum in Krauterdressing
kk sk

Ricotta- Spinatravioli
an roter Pestosahnesauce,
mit frisch geriebenem Parmesan und

Schmelztomaten bedeckt
%%k k

Hausgemachte Panna Cottacreme
mit Beerensauce

£ 24,30

Vegetanische Merics
Mesic 2

Lebratene Austernpilzkappen
auf Rucola angerichtet mit gehobeltem Parmesan
bedeckt, in altem

Balsamico und Oliveniil
KKk

Frisches Saisongemiise
auf Kartoffel-Steinpilzréisti, mit Sauce Hollandaise

und Pinienkerne iiberbacken
%k k

Carpaccio von frischen Friichten
in Grand Marnier und
zweierlei Sorbet

€ 28.a0

Huber’s Restaurant

Meer & me‘\r

Fisch und mehr fir Geniefser

Mesii 3

Kartoffelschaumsuppe

mit Steinpilzen und Friihlingszwiebeln
KKk

ySidtiroler Schmankerlteller”
Schlutzkrapfen, Kas- und Spinatkniidel mit Brasel,
brauner Butter und gehobeltem Parmesan bedeckt,

dazu frische Marktsalate in Kiirbiskernil
*k 3k k

Hausgemachte Topfennocker|
an Himbeermark mit frischen Friichten

€ 23.a0




Menii 4

,Radlfahrersupp'n”
Briihe vom Tafelspitz mit Brat- und

Breznknidelecker!
KKk

Ambacher Bratenauswahl"
mit Spanferkelkeule, Schweinekrustenbraten, Bauernente und
Kalbsschulterscherz'l, dazu Kniidelvariationen

und frische Marktsalate
%k k

Huber's Dessertteller
Verschiedene SiBigkeiten

€ 28.a0

Mesic S

Hausgemachte Griesnockerlsuppe
mit Schnittlauch

kkk

Gerolltes vom Spanferkel
knusprig im Rohr gebraten, an Franziskaner Dunkelbiersole,
dazu Brez'nknéidel und

hausgemachter Speckkrautsalat
ksk sk

Bayrischcreme
mit Himbeermark

DA/JH f: .z o

Griebenschmalz, Krduterquark und Butter
dazu Brotkorb

kkk

,Hochzeitssuppe”

Tafelspitzbriihe mit verschiedenen Einlagen
kskk

Gegrillte Schweinemedaillons
an Steinpilz- Egerlingrahmsauce, dazu
hausgemachte Spatzle
und marktfrische Salate
nder

Landerfilet in der Kirbiskernkruste
gebraten auf Zucchinifaden an

Schnittlauchschaum mit Kartoffelwiirfel umlegt
kK k

Lweilerlei Mousse
auf Fruchtspiegelherz
mit frischen Friichten garniert

€ 30.a0

Huber’s Restaurant

Meer & m‘ehr

Fisch und mehr fiir Genieller

Mesnii €
Ab 20 Personen

Knoblauchschaumsiippchen

mit aufgeschaumten Zwiebeln und Ristbrot
ko k

Lanzes Spanferkel
Saftig gegrillt, am Tisch tranchiert, dazu servieren wir
verschiedene Kniidel, Bratensofie

und frische Marktsalate
k% k

« Huber's Dessertbuffet »
verschiedene SiiBigkeiten aus der Pateserie
auf lhrem Wunsch

E 35,50
Mesii )

Frischer Feldsalat
mit Speckkrusterln, Cocktailtomaten und geristeten

Brotwiirfel in Kartoffeldressing
ksk sk

Geschmorter Kalbsschulterbraten

in Krauterrahmsauce mit Wurzelgemise und

gebréaunten Schupfnudeln
3k k

Marilleneisknidel
auf roter Beerengriitze




Mewic 8

Grissini
im Parma- Schinkenmantel
k% k

,Raucherfischteller”
hausgeréauchertes Renken-, Saiblingsfilet
und gebeizter norwegischer Lachs

an Blattsalaten mit Sahnemeerrettich, dazu Baguette
kK k

Lart gegrilltes Ochsenfiletsteak
an kraftiger Zweigeltsauce und griinen Pfefferkirner,

mit Gemiisewiirfel umlegt, dazu Kartoffel- Steinpilzriisti
kk %k

Creme Brulee
mit exotischen Friichten

£ 43,50
Mesii 9

Nockerl von der geréucherten Renke

auf frischen Blattsalaten in Pestodressing und Kirschtomaten
ksk sk

Rayrische Ochsenlende
am Stiick gebraten an Madairasauce, dazu

marktfrisches Gemiise und gratinierte Kartoffeln
kkk

[weierlei fruchtige Nockerln
auf Rotweinpflaumen

€ 30.a0

,opezialitit des Hauses”

Brul aus der Kiche Huber's Fischsuppe mit verschiedenen Edelfischen und

sk Scampis in Safran- Weinsud, dazu Knoblauchbaguette
kkok

Frische Marktsalate auf Ananascarpaccio

mit marinierten Gambas, Kirschtomaten und _ ,I'EH__dEhEH vom hEIm,IS[,:hEn Rek
Frahlingszwiebeln in Kréuterdressing in der Wildkrauterkruste an Steinpilzrahmsauce, dazu

sokk Rotweinpflaumen, Mandelbrokkoli und Mohnschupfnudeln

Larter Rehkeulenbraten
aus heimischen Waldern
an Pfifferlingrahmsauce, dazu Preiselbeeren,
hausgemachte Spétzle und frisches Saisongemiise

oder

Kleiner hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenrister

€ 38.80

Menii 11

Hausgebeitzter norwegischer Lachs

auf Minikartoffeln an geschaumter Pino- grigiosauce, auf Kartoffelkressepuffer.,

mit Wurzelgemisestreifen bedeckt an Dilldip und Blattsalat
*k ok kK

Frisches Seeforellenfilet
in der Kréuterkruste gebraten

Medaillons vom Kalbsriicken im Prosciuttomantel
auf tomatisierten Gemiisewiirfel an Morchelschaumsauce,

dazu Kartoffelscheiben mit Parmesan iiberbacken
KKk

,opezialitat des Hauses”
Beerentiramisu an frischen Friichten

€ 34.80

Vanillecrepe
mit WalnuBeis und rosa Pfefferkiirner
in Schokoladensauce

Huber’s Restaurant

Meer & me}\r

Fisch und mehr fiir Genielier




Menii 12

,Antipastiteller”
Riiftelmozzarella, Tomate und Basilikum, in Olivenl
eingelegtes Gemiise, Honigmelone mit Parmaschinken

dazu Tomatenbruchetta
Xk k

Medaillons vom Seeteufel
mit frischem Rosmarin und Knoblauch gebraten auf
Ratatouillegemiise an Proseccoschaumsauce, dazu
Minikartoffeln

kK k

Profiteroles mit Vanillecreme gefillt
und Schokoschaum iiberzogen

€ 36,30

Mesnii 13

Frische Marktsalate
mit gebratenen Egerlingen und
geristeten Pinienkernen bedeckt, in

Krauterdressing
%k 3k k

Filet von der Starnberger Seerenke
in der Kartoffelkruste gebraten,
an Krauterschaumsauce mit

frischem Gemiise umlegt
%Kk ok

Frische Erdbeeren (Saisonbedingt)
mit Vanilleeis und Sahne

£ 28,30

Mesnic 10

Liegenmilchkase in Parmaschinkenmantel
mit Rosmarin und Knoblauch gegrillt

auf frischem Blattsalat angerichtet mit geristeten Kernen bedeckt

kK%

Huber's Fischtris”
Filet von Saibling, Renke und Seeforelle

mit frischen Gartenkréuter gebraten, auf Blattspinat angerichtet an

LGemiise- Rieslingsauce, dazu Schmorkartoffeln
k %k sk

Mangocreme mit Vanilleeis

£ du.-

Menic 1S

,Aus der hauseigenen Raucherei”

Gerduchertes Renkenfilet an frischen Blattsalaten,

dazu Sahnemeerrettich und Baguette
%k %k sk

Bayrische Flugentenbrust
in der Krauterkruste gebraten an Zweigeltsole,

dazu Mandelbéllchen und Speckbohnenrillchen

Apfelstrudel

mit WalnuReis und Sahne

€ 33,80

Huber’s Restaurant

Meer & me}\r

Fisch und mehr fir Geniefser

Mesnic 16

Capuccino

vom jungen Zucchini und Gartenkréutern
Kk 3k

,Heu und Stroh”
gepfeffertes Lachsschnitzel auf grinen
und weilen Tagliatelle an zweierlei Saucen,

dazu Blattsalat mit Kirschtomaten
*k 3k k

Frische Friichte und Beeren
in Amaretto mariniert, dazu Cassissorbet

£22.80

Mewic 1)

Carpaccio von der Anguslende
mit geriisteten Pinienkerne, Rucola und gehobeltem

Parmesan bedeckt in altem Balsamico
%k k %k

yourf & Turf”
Argentinisches Angushiiftsteak und gegrillte Garnelen
an Pfefferrahm, dazu Schmorkartoffeln

und gebratene Zucchini- Auberginenscheiben

Hausgemachtes WalnuBparfait
an Schattenmorellensauce




W: z o F ..Zza ; v S i H gz >

Rieslingschaumsuppe Barlauchschaumsuppe Hausgemachtes Matjes Kiirbisschaumsuppe
mit glacierten Birnenwiirfel mit Kressepesto vom Saiblingsfilet mit geriisteten Kernen und Kerniil
und Zimtblatterteigstangerl kK an Apfelsalat und Dilldip ok
o Frischer Stangenspargel mit bayrischem ) o Frischer Feldsalat
Frische Bauernente und Ganserl Ochsenlendensteak Lammriicken am Knochen mit gebratenen Steinpilzen aus heimischen
an Orangen- Thymiansauce, in Rosmarin und Knoblauch gegrilt, in der Kréuterkruste gebratenan — Waldern in Vinaigrette aus gertisteten Kernen
dazu Bratapfel mit Pinienkernen, dazu hausgemachte Spatburgundersauce mit frischem Ex
Kniidelvariationen und Gewiirzblaukraut RButterschaumsauce und Minikartoffeln EET"US? aus der Region umlegt, dazu Medaillons vom Hirschriicken
ok iiberbackene Kartoffeln . :
oder s an Wildkrautersauce, dazu Preiselbeeren,
HEUSQEI’I’IHEhtE ADfElkﬂEhEl‘l Frischer Stanggngpargg| mit Saih“ngsfﬂgt Ti , Kartoffeltaler und
mit Bauernhofeis in Krauterdl gebraten, dazu hausgemachte ";rtamlsflil_, " glacierter Rosenkohl
(aus der Region) Butterschaumsauce und Minikartoffeln Yo SETOSt GEpTILGKIEN e
und Sahne ok Erdbeeren Pl
£ 7900 £ 3390 . aumen
' Rhabarberkompott in Rotwein eingelegt
mit luftigen Topfennocker| und Zitronensorbet mit WalnuBeis und Miniflorentiner
£79.40 €33.70

Huber’s Restaurant

Meer & me}\r

Fisch und mehr fiir Geniefter




Coandgpes Sebt & Ce Kaffee X
Kuclien

Baguettescheiben belegt mit: Privat - Cuvee (Hausmarke)
Landhotel Huber am See
Obazda oder Kréuterfrischkase € .40 aag%a%gf;;ﬁt tioey _
Gekochtem Schinken 1,00 ' ' Portion Kaffee
Italignischer Salami € 1ol Prosecco IGT Vino Frizzante B
Sﬂdtirﬂlﬂr‘ SpEEk E |,E[I SEFEﬂiSSimE .
Biiffelmozzarella und Tomate £1.80 Helles Strohgelb,feine Perlage, im Portion Tee
Verschiedene Kasesorten £1.80 Duft Zitrus sowie griner Apfel €340
Hausgerachertes Renken-und € 210 0.73 L€ 14,80 C :
Saiblingsfilet b
e Petrus Quelle Gourmet €240
Krabben in Dilldip €210
Schweinemedill E210 L
chweinemedaillons | Sinck Kuehen
Roastbeefscheiben €210 Orangensaft £ 2R
[LE10.-

Grissini im Parmaschinkenmantel  Stick € 1,00
Butterbreze Stiick € 1,20
SiiBes Geback ( MininuBschnecken- Stiick € 0.80

larktaschen usw.)




Schmuck

Juwelier Schmeller
Marktstr. 3

83646 Bad- Tilz
0804!- 76050

Taxi Podobnik Schmuck Weisenberger
Chimseeweg 3 Marktstr. 73

82038 Gerestried 80646 Rad- Tilz

U8I71- 72244 0804!- 735086

08171- 80314

Walter Autsch Band
08179- 1335

Herr Bissinger (Zither)
- [188al- 7207

Blumenschmuck

| Friseur

Die Blume
Bahnhofplatz [0
Oswald Andreas 82407 Seeshaupt

Hauptstr. 13 _
82541 Minsing 0880I-2400

Blumen Bartl

Sauerlacherstr.27
87ala Wolfratshausen
O8I7I-18171




